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La razza

La Razza Valdostana dimostra di avere ottime capacita di
sfruttamento dei pascoli e di adattamento alle condizioni
ambientali avverse. Nel periodo invernale avviene la
maggioranza dei parti. Il latte prodotto viene trasformato per
la quasi totalita in Fontina D.O.P.. Per le motivazioni di cui
sopra tali bovini sono definiti animali a duplice attitudine, in
quanto danno ottimi risultati sia nella produzione di latte che
di carne. Grazie alla loro elevata rusticita e versatilita, nel
periodo estivo, compiono agevolmente lunghi spostamenti
per raggiungere i pascoli su suoli scoscesi e duri dove
sfruttano severe condizioni ambientali riuscendo a reperire le
quote di foraggio necessarie al loro mantenimento e alla
produzione.

L'allevamento

Lo svezzamento non avviene mai prima dei 60 giorni e in
molti

allevamenti, ai vitelli viene somministrato siero di latte o latte fino
a circa 4-5 mesi di etd. Lo  svezzamento  avviene
gradualmente attraverso l'utilizzo di fieno, alimento base per
i bovini soprattutto dove l'erba fresca o affienata & I'unica
fonte alimentare, e di un’integrazione a base di
cereali appositamente formulata per garantire un corretto svilupp
o dellapparato digerente dell'animale. I mangimi sono
perlopiu a
base di cereali (tra cui il mais, 'orzo, la crusca di frumento), dall
a soia, ricca di proteine, e da composti minerali e
vitamine. Crescendo gli animali continuano ad essere
alimentati con fieno associato ad una buona quantita di
mangimi ricchi di cereali che apportano all'animale I'energia
di cui ha bisogno per poter aumentare di peso.

A differenza di molti sistemi di allevamento in cui gli
animali sono alimentati con la paglia, I'utilizzo del fieno in
tutte le fasi di vita dei bovini nelle aziende valdostane
garantisce un buon apporto di vitamine e minerali di cui il
fieno ne & gia per natura piu ricco garantendo
un’alimentazione piu sana e naturale nel pieno rispetto
dell’animale. L’allevamento valdostano & caratterizzato
inoltre dalla stabulazione nelle stalle degli animali nel
periodo invernale, dal pascolo dei verdi prati in fondovalle
durante il periodo primaverile ed autunnale e dalla salita
agli alpeggi durante il periodo estivo con lo sfruttamento
dell’erba di alta quota. Tale sistema assicura una corretta
crescita degli animali secondo i loro fabbisogni
nutrizionali attraverso un’alimentazione naturale in grado
di garantire un sistema di allevamento sostenibile che
rispetta 'ambiente e la natura che ci circonda.

La carne

Le carni di Valdostana si presentano con un buona copertura esterna di grasso ed un infiltrazione pronunciata, a seconda della stagione il
grasso ¢ pitt o meno giallo. Le dimensione delle carcassa sono buone e la copertura del grasso ¢ presente.

Il sapore ¢ intenso ed erboso dato dai pastoli alpini occidentali e dall'eta dell'animale.
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