
ANTIPASTI
Cartoccio di alicette fritte 11
Insalata di mare 10
Impepata di cozze 10
Tonno scottato, datterini e cipolla rossa 12
Crocchette di baccalà mantecato con salsa aioli 12
Misto di pesce x 2 26
Tartare di tonno con stracciatella, lime e pistacchi 15
Carpaccio di gambero rosso di Mazara del Vallo 23
Trancetti di pinsa con mortadella, burrata e pistacchi 10
Battuto di manzo con stracciatella e tartufo 15
Polpette di melanzane alla parmigiana 9

PRIMI
Ravioli ai crostacei con gamberi rossi, crema di pachino e
pesto di mandorle

18

Tonnarelli al crudo di tonno, stracciatella e pistacchi 16
Fettuccine al granchio 15
Tonnarelli con guanciale croccante, carciofi e scaglie di pecorino 14
Mezzi paccheri all’amatriciana 12



FOCACCIA 4

CONTORNI
Zucchine grigliate con crema al balsamico 5
Broccoletti ripassati 5
Patate fritte 4
Insalata mista 4

REGOLAMENTO UE 1169/2011 D. Igs 231/2017REGOLAMENTO UE 1169/2011 D. Igs 231/2017
Per qualsiasi informazione su sostanze considerate allergeni è possibile consultare
l’apposita documentazione che verrà fornita, a richiesta, dal personale della sala.

La qualità che nasce
dalla passionedalla passione

SECONDI
Ombrina alla cacciatora con pomodorini e cipolla rossa in agrodolce 26
Polpo brasato con broccoletti ripassati e burrata 20
Spigola in crosta di zucchine, pachino e basilico 21
Grigliata mista di pesce 25
Frittura di calamari e gamberoni 18
Tagliata di maialino al tartufo e patate stick 22
Tagliata di manzo con carciofi e pecorino 26


